La Calera del Escaramujo
deel van de Stratum Wines van het Spaanse wijnhuis Bodega Cerron.

Wijngaard: La Calera del Escaramujo.
Grootte: 1,67 hectare (zeer gelimiteerde productie van maximaal 1500 liter).
Aanplant: pre-phylloxera originele wijnstokken, geplant in 1942
Hoogteligging: op 950 tot 960 meter boven de zeespiegel.
Bodem: kalkrijk met mergel en zandsteen, zeer rotsachtig.
Druivenras(sen): hoofdzakelijk monastrell, athankelijk van het oogstjaar aangevuld
met een heel klein percentage inheemse witte merseguera en/of blanquilla
Oogst: volledig handmatig geselecteerd en geoogst.

Fermentatie: 10% hele trossen (whole clusters), vergist met natuurlijke, inheemse gisten.
Rijping: 14 maanden in grote, gebruikte houten Franse eiken foeders.
Klaring: de wijn wordt ongefilterd en ongeklaard gebotteld.

Algemene Kenmerken
Herkomstbenaming: DOP Jumilla, Murcia (Spanje).
Certificaten: Biodynamisch en Vegan gecertificeerd.
Alcoholpercentage: gewoonlijk rond de 14,0% Vol.
Bewaarpotentieel: 5 tot 10 jaar, in topjaren zelfs aanzienlijk langer.
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